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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. Veprovy bucek 1 ks
- Veprova jatra 1 ks
. Stl 1 ks

- Kmin 1 ks

- Voda 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

BliCek si pokrajime na platky asi 1 cm silné. Jatra pokrajime na platky o malinko slab$i. Platky
nasolime, nakminujeme a dame do pekace s troskou vody na dné. PeCeme v predehraté troubé
dozlatova, béhem peceni pouze podlévame troSkou vody a otacime.

Tento pokrm snese vice kminu nez jsme zvykli a ke konci peceni klidné jesté prisolime.

Podévame teplé s cerstvym chlebem a vychlazenym pivem. Studené to taky neni Spatné, napriklad s
horéici nebo krenem. Syrova jatra se nemusite bat osolit - neztvrdnou.

Délavam napriklad na Silvestra spolu s ovarem :-), aby byl ,,splavek,, radné pripraveny :-)).
Mnozstvi surovin zalezi na poCtu stravnika.
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