Pecena krkovice na pivu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Platky krkovicky bez kosti 1 kg
- Cibule 500 g

. Sul1ks

- Pepr mlety 1 ks

. Cesnek 1 ks

. Pivo - cerné 1 sklenice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Platky masa omyjeme, vysusSime, prsty ,naklepeme“ a okorenime... Na panvicce chvili opeceme z
kazdé strany a podlejeme pivem.

Maso déme do pekace, posypeme cibuli, muzeme pridat rajcatovy protlak a dle potreby taky jesté
podlejeme pivem.

Peceme cca 2 hodiny v predehrate troubé na 200°C,nejlépe chutna s mackanymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

