Omacka z veprovych jater
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova jatra 500 g

- Paprika - sladka 1 ks

- Varena vejce 4 ks

- Nakladané okurky 3 ks
- Cibule 2 ks

- Instantni jiSka 3 1zicka
. Sil 3 1zicka

- Olej 10 ml

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno, poté ji osmahneme na oleji s trochou sladké papriky a soli. Po chvilce
smazeni pridame jatra, ktera téz smazime asi tak 4-5 min, poté je zalijeme horkou vodou.

Jatra varime do doby, nez zméknou, pridavame vodu. Pokud jsou jatra mékka, zahustime vodu jiskou.
Poté pridame nadrobno nakrajend uvarena vejce a okurky. Dochutime soli a sladkou paprikou.

Ja k tomu na zvyraznéni chuti pridavam kostku bujonu.

Podévame s ryzi, téstovinami, ¢i pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

