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Suroviny
Porce: 4

Vepřové kotlety 4 ks●

Pepř mletý 1 ks●

Sůl 1 ks●

Pikantní hořčice 2 lžíce●

Tuk 1 ks●

Ohnivá směs●

Česnek 4 stroužek●

Kečup - jemný 2 lžíce●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kotlety naklepeme osolíme a opepříme. Z jedné strany je potřeme ohnivou směsí. Kotlety vložíme do
rozehřátého tuku nejprve nenamazanou stranou. Po 3-4 minutách je obrátíme a pečeme po druhé
straně.
Vhodná příloha: brambory, hranolky, opečené brambory, krokety a zeleninový salát.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

