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Suroviny

Porce: 1

- Cibule 2 ks

- Slanina 200 g

- Brambory 1 kg

- Mleta paprika 1 ks

- Sal 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Olej 1 ks

- Veprova krkovice 1 kg

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Krkovicku nakrajime na rizky, jemné naklepeme, osolime, opepiime. Na dno papinaku vlozime na
tenké platky nakrajenou slaninu a na koleCka nakrajenou 1 cibuli. Na to rozlozime rizky. V malém
kastrolku na oleji zpénime nakrajenou cibuli, odstavime z plamene a vmichdme asi 1/2-1 Izici mleté

papriky. Vlijeme na rizky.

Na to vlozime oloupané brambory nakrajené na Ctvrtky, osolime, prilijeme 2 dl vody, hrnec uzavieme
a postavime na ohen. Od zacatku syceni ventilu varime 20 minut, potom odstavime z ohné a
nechame, dokud se viko samo neotevre. Na talire (nebo na misu) vybereme brambory, polozime
maso a prelijeme Stavou s cibuli a slaninkou. Podavame s kyselou okurkou nebo jakymkoliv

zeleninovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Jidlo snese i slavnostni tabuli a je hotové rychle. Pokud mate navstévu, jidlo pripravte dopredu a po
dobu vareni se muzete vénovat navstéve.



