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Suroviny

Porce: 1

- Veprové maso 1 ks

- Nakladané zampiony 1 ks
- Majoranka 1 1zice

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Paprika 1 1zicka

- Olej 1 ks

. Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mnozstvi surovin zalezi na poctu stravnikt. Majoranka a paprika (mnozstvi) je psana zhruba na 40
dkg masa. Maso si pokradjime na nudlicky (kosticky), osolime, opeprime, priddme majoranku,
papriku, ¢esnek, scezené zampiony a dvé 1Zice oleje. R4dné promichdme a ddme odleZet do chladu
nejlépe pres noc. Na panvi s troskou rozpaleného oleje osmazime zprudka smés dozlatova.Tu pak
vyjmeme na talif a do vypeku priddme malinko vody, kterou nechdme zpénit (prejit varem) a maso
stavou prelijeme. Podavame s bramborovou prilohou nebo s pec¢ivem a vychlazenym pivem.
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