
Mletý bůček se směsí sýrů
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

Vepřový bůček 500 g●

Sýr Niva 100 g●

Sýr 100 g●

Vejce 1 ks●

Strouhanka 1 ks●

Pivo - černé 2 dl●

Sádlo 1 ks●

Sůl 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Bůček se sýry a solí propracujeme a dáme do skleňené nebo porcelánové misky. Do směsi uděláme
dolíky, zalijeme je pivem a necháme do druhého dne v chladu. Do odleželé směsi přidáme celé vejce
a trochu strouhanky a opět propracujeme. Tvoříme placky, které obalujeme ve strouhance a po obou
stranách opékáme na sádle.
Podáváme s bramborovou kaší.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

