Mleté maso s korenenou omackou
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Suroviny

Porce: 2

- Veprova plec 200 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Olej 3 1zice

. Slanina 2 platek

- Rajsky protlak 1 ks

- Mleta paprika 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Umeleme obé masa Nadrobno v robotu se srpovitym nozem nejprve usekdme dva strouzky cesneku a
pak pridame pul cibule (sekdme spole¢né) Smichame masa, cibuli s Cesnekem, stl, vejce Na
teflonové panvicce za ob¢asného michani dusime pod poklickou. Zalévame malym mnozstvim varici
vody (z rychlovarné konvice) Dusime asi 25 min. Omacka: V robotu se srpovitym nozem nasekame
zbylé dva strouzky ¢esneku a druhou pulkou cibule Na oleji rozpustime slaninu Zpénime cibuli s
cesnekem Pridédme hladkou mouku, papriku (ma vzniknout kaSe, jinak pridame olej) Zalijeme varici
vodou Priddme bobkovy list (po vareni vyjmout), rajsky protlak Varime za obCastného michéni 15
min. Prilohy: rizné druhy téstovin, ryze, pecivo Doba pripravy: 30-45 min.
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