Vanilkoveé rohlicky z pohanky
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Suroviny

- Pohankova mouka hladkda 280 g
- Maslo 200 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Mouckovy trtinovy cukr 100 g

- Vlasské orechy strouhané 120 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceska republika

Postup:
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Do pohankové mouky pridame zméklé maslo, vanilkovy a mouckovy cukr ( toho si nechame trochu
stranou na pozdéjsi obaleni). Nakonec prisypeme pomleté vlasské orechy, zpracujeme tésto a
nechame jej odlezet do druhého dne v chladu.

Z tésta vytvorime valecek o pruméru 2 cm a nakrajime jej kolmo na pravidelné diky. Z nich
vytvarujeme rohlicky a naskladame je na plech vylozeny pecicim papirem.

Pec¢eme v mirné vyhraté troubé na 150°C dortzova cca 10-15 minut. Jesté teplé je obalime v
mouckovém cukru.

Poté je nechame ulezet cca 14 dni v suchu a chladu.



