Maso se slehackou

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Smetana ke Slehéni 250 ml
. Sual 1 1zicka

- Pepr mlety 1 1zicka

- Paprika - sladka 1 1zicka

- Slunecnicovy olej 2 Izice

- Veprové kotlety 400 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety nakrdjime na platky, zlehka naklepeme, osolime a opeprime. Oloupané brambory nakrdjime
na kolecCka. Polovinu brambor urovname do pekéce, trochu osolime, na né rozlozime platky masa,
opét navrstvime zbylé brambory, osolime, trochu opaprikujeme a zalijeme smetanou. Po krajich
pekace nalijeme trosku oleje, aby se pokrm nepripalil.

Peceme v troubeé pod poklickou asi 45 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

