Maso na houbach babicky Anicky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 kg
- Cibule 4 ks

- SuSené houby 4 hrst
- Sadlo 2 lzice

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso osolime, okminujeme a dame na plech, posypeme cibuli a predem namocenymi houbami,
prikryjeme a dame pres noc ulezet. Pred vloZzenim do trouby podlijeme vodou a peCeme, az se voda
odpari. Pak pridame 2 1zice sadla, nebo pokapeme olejem a jeste trochu podlijeme vodou a
dopeceme. Dodélame odkryté.

Podévame s varenymi brambory, které posypeme cibulovo-houbovou smési a to je vynikajici. O smés
je vétsi zdjem nez o maso, tak ji musi byt hodné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

