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Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek
. Sunka 4 platek

- Maslo 1 ks

. Sul1ks

- Pepr mlety 1 ks

- Syr150g

- Hermelin 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tenci platky masa naklepeme, osolime a opeprime. Pekacek vylozime alobalem, do kterého polozime
maso, pod kazdy kousek déme oriSek masla. Kazdy platek masa prikryjeme platkem Sunky a
zasypeme nastrouhanym eidamem. Zakryjeme alobalem a vlozime do vyhraté trouby, tak asi 190-200
°C. Po dvaceti minutach sundame alobal a na kazdy platek polozime naplocho rozrizly hermelin
rezem na maso. Jesté deset minut zapeceme.

Vyborna priloha jsou brambory nakrajené na kostky tak 2 cm velké a jemné okminované. Pokud je
vsypeme do samostatného pekacku a vlozime do trouby spole¢né s masem, jsou po té pul hodiné
akorat. Osolime az pred podavanim. Na taliri Ize doplnit tatarkou, rajcetem a podobné.
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