Labuznické kotlety s tvaruzky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

. Olomoucké tvartuzky (syrecky) 150 g
- Smetana 12% 250 ml

. Horcice 1 1zicka

. Cibule 2 ks

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Koreni na steak 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety naklepeme, okorenime steakovym korenim a zprudka opeceme a dame stranou. Do pekace
dame kolecka cibule, na to dame opecené kotlety a zalijeme smetanou, ve které jsme rozmichali
1zicku horcice, $petku soli a pepr. Posypeme tvaruzky, priklopime a peCeme asi pul hodiny v troubé
na 200 °C.

Podévame s bramborem. Jednoduché, rychlé, vyborné.
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