Kureci s veprovym pecené na Zzampionech
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova plec 500 g

- Kureci maso 700 g

. Stl 1 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

. Cerstvé zampiony 10 ks
- Maslo 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na dno pekacku déame pokrajenou cibuli na kostiCky a ¢esnek na platky. Maso ocistime, pokrajime na
vétsi kusy, nasolime a dame do pekacku. Priddme prekrojené zampiony, kousek masla, podlijeme 1
decilitrem vody, zaklopime a dame péct do predehraté trouby na 35 minut. Pak odklopime a
dopeceme dozlatova a domékka za obCasného podliti.

Podavame s bramborovym knedlikem nebo bramborem. Na kazdy talit ddme kousek kureciho a
kousek veprového masa a prelijeme vypekem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

