Krkovice v ohnive marinade

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek
- Pepr mlety 1 ks

. Sul1ks

. Grilovaci koreni 1 ks

- Marinada

. Cesnek 4 strouzek

- Pikantni horcice 2 1zZice

- Kecup - jemny 2 1zice

. Cibule 1 ks

Doba pripravy: 240 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krkovicku mirné nasolime, opeprime a posypeme grilovacim korenim. V mise si smichame utreny
cesnek, nakolecka pokrajenou cibuli , kecup a ostrou horcici.

Kotlety vlozime do této marinady a zalijeme trochou oleje. Nechame alespon 3 hodiny ulezet a poté
grilujeme. Pri grilovani maso smési potirame.
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