Kotlety v pikantni omacce
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Suroviny

Porce: 5

- Veprové kotlety 2 kg

- Ananasovy kompot 250 g
. Cukr 1 lzice

- Marmelada 1 1zice

. Hladka mouka 1 1zice

VVev

- Masox 1 kostka
- Vinny ocet 2 1zZice

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kotlety ponechame v celku, jenom je na horni ¢asti narizneme asi 2 cm do hloubky. V misce

maso prelijeme a dame do vyhraté troby péct. PeCeme asi 1 1/2 - 2 hodiny, ¢asto prelévame Stavou,
muzeme i obcas obrétit v pekaci. Poslednich 30 minut pe¢eme bez prikryti. Po vyjmuti masa z trouby
slijeme vypecenou stavu do kastrolku, pridame ocet, kostku bujonu ,rozmichame mouku a pridame
na malé kousky nakrajeny ananas. Nechame chvili povarit az omacka zhoustne. Maso podavame
prelité omackou, vhodna priloha je duseny kvétak. Maso 1ze také po vychladnuti a odlezeni ve stavé
podavat jako studeny pokrm se salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

