Kotlety v omacce

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- Veprové kotlety 5 ks
- Celer 0.5 ks

- Cibule 2 ks

. Horcice 1 ks

- Syr Niva 30 g

- Smetana 1 ks

- Masox 2 dl

. Bilé vino 2 dl

Doba pripravy: 100 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kotlety naporcujeme, potreme horcici a nechdme ve vyhraté troubé opéci.

Mezitim nakrajime cibuli nadrobno a celer na malé kousky. Pridame cibuli a celer k masu, podlijeme
vyvarem a vinem, osolime a opeprime a nechame asi hodinu péct. Pred vyndanim z trouby dédme do
mixeru Nivu se smetanou a radné rozmixujeme ( vlastné naslehdme). Po vyndani z trouby vyjmeme
maso a uchovame v teple. Do omécky, kterd zustala v pekaci pridame smetanu s Nivou a je$té chvili
povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

