Kotlety pro hosty
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Suroviny

Porce: 6

- Veprové kotlety 6 ks
- Cibule 2 ks

- Masox 1 kostka

- Tvrdy syr 300 g

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Paprika - sladka 1 ks
- Olej 1 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Dle navodu na obalu si pripravime vyvar z jedné kostky masoxu. Kotlety naklepeme, osolime,
opeprime, jemné posypeme sladkou paprikou a poskladame do olejem vymazaného pekacku. Cibuli
nakrajime na kolecka a poklademe husté na kotlety. Nakonec posypeme kotlety (opét husté)
strouhanym syrem a vSe zalijeme vyvarem z masoxu. Pekacek prekryjeme alobalem a dame pres noc
ulezet do chladnicky.

Nasledujici den peceme nejprve s alobalem, ktery 20 min pred dopecenim sundame, aby mél syr
pékné zlatavou barvu.

Podévame s bramborem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

