Kotlety po vinarsku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Steaky z kotlety 600 g
- Rostlinny olej 40 g

- Hroznové vino 200 g

- Uzeny syr 4 platek

- Cesnek 4 strouzek

- Pepr mlety 1 ks

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety jemné naklepeme, mirné odkrojime od kosti, osolime, opeprime a potreme rozetrenym
cesnekem. Zakdpneme olejem a po odlezeni opeCeme na rostu z obou stran.

Bobule vina rozkrojime, vyjmeme pecicky, poklademe na maso, prikryjeme syrem a zlehka zapeceme.
Podévame s bramborovymi kroketami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

