Kotlety po spissku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

- Cibule 2 ks

- Uzeny syr 200 g

- Maslo 2 lzice

- Bilé vino 200 ml

- Masox 1 kostka

- Paprika - sladka 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nastrouhame syr, cibuli nakrajime na kolecka, masox rozmackame do vina, rozpustime maslo. Na
oleji prudce osmahneme kotlety, prendame do pekacku, poklademe cibuli, posypeme syrem,
pokropime maslem a zalijeme vinem. Osolime a dame péci do trouby.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

