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Suroviny
Porce: 3

Vepřové kotlety 6 plátek●

Smetana 2 kelímek●

Cibule 2 ks●

Sůl 1 ks●

Pepř mletý 1 ks●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:

Do pekáče si nalijeme smetanu a na jemno nakrájenou cibuli, vložíme kotlety - osolené a malinko
opepřené, necháme přes noc naložené.
Druhý den pečeme v troubě, dokud smetana „nezežmolíčkuje“, má být zlatavá.
Jako příloha je nejlepší bramborový knedlík.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

