
Kotlety na smetaně III.
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

Brambory 500 g●

Vepřové kotlety 4 ks●

Cibule 3 ks●

Smetana ke šlehání 300 ml●

Pepř mletý 1 ks●

Sůl 1 ks●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Zapékání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Rostliným olejem vymažeme pekáč a poklademe na středně tenké plátky nakrájené brambory. Vrstva
brambor musi pokrýt dno.
Dále poklademe na kolečka nakrájenou cibuli.
Vepřové kotlety odkostíme a naklepeme, osolíme a opepříme a přidáme do pekáče.. Poklademe další
vrstvu cibule a brambor. Vše zalijeme smetanou.
Dáme zapéci zhruba na 45 minut.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

