Kotlety na rozmarynu
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks
- Rajcata 2 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Vejce 2 ks

- Syr150 g

- Rozmaryn 1 ks

. Stl 1 ks

- Maslo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety naklepeme, osolime, potreme prolisovanym cesnekem, okorenime rozmarynem (na kazdou
kotletu staci Spetka, je velmi aromaticky), naskadame do vymasténého pekacku, poklademe na
platky pokrdjenymi rajcaty, podlijeme a peCeme v troubé (220 °C) do mékka.

Mezitim vidlickou rozslehdme ve vétsim hrnku vejce, mirné osolime, pridame polovinu mnozstvi
strouhaného syra a smési zalijeme kotlety. Po ztuhnuti vajec posypeme zbylym syrem a zapeceme, az
se syr rozpusti a zacné mirné zlatnout.

Podévame s bramborovou kasi nebo s brambory sypanymi petrzelkou.
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