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Suroviny

Porce: 4

- Kotlety 4 ks

- Rajcata 4 ks

- Cibule 2 ks

- Olivovy olej 1 ks
. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks
- Eidam syr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletky nakrajime na tenci platky, osolime, opeprime, posypeme mletou paprikou a naskladame do
sklenéného vymasténého pekacku olivovym olejem. Mezi platky masa nacpeme cibuli a rajcata
pokrajena na osminky, co se vejde a prikryté alobalem dame zapéct. Kdo chce, miize béhem peceni
podlit vodou, ale zelenina pusti dost stavy. Kdyz je maso mékké, poklademe platkovym syrem a
odkryté dopeCeme, az syr ziska zlatou kurcicku. Vyborné s bramborovou kasi a velice jednoduché.
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