Kotlety na citronu a majorance
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks
- Citron 1 ks

- Majoranka 1 ks

. Stl 1 ks

- Tuk 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

citronu vymackéame $tavu (na 4 - 6 kotletek davam $tavu z pulky citronu) a pripravime si majoranku.
Kotlety naklepeme, osolime a z obou stran pomérné hojné ocitronujeme a rovnéz hojné posypeme
majorankou (asi tak 2 Spetky na kazdou stranu kotlety). Vlozime do pekacku s rozpalenym tukem a
za mirného podlévani peceme asi 45 minut.

Podévame s bramborovou kasi nebo ryzi a prelijeme lahodnou stavickou z pekacku.
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