Pizza z tvarohu

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Tvaroh 1 ks

- Polohruba mouka 250 g

- Prasek do peciva 1 ks

- Vejce 2 ks

. Cibule 1 ks

. Sul 1 ks

- Kecup, Sunka, strouhany syr 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 5

Postup:

Tvaroh smichame s vejci. Mouku s praskem do peciva a soli postupné primichavame a vytvorime tak
nelepivé tésto, které rozvalime do tvaru plechu. Pokud se lepi, priddme mouku. Preneseme na pecici
papir. Tésto potreme kecupem, pripadné (pokud nékdo méa doma) leCem. Posypeme zlehka korenim -
ja pouzila italské bylinky. Nakonec poklademe platky Sunky a muzeme posypat kolecky cibule (jak
kdo ma rad - ja mam, tak jsem ji tam na svou Cast pizzy dala). Pridat muzeme i dal$i typické pizzové
dobroty - olivy, kapari, ancovi¢Kky, rizné druhy syra, ruzné druhy salamu, chilly papricky, sterilovana
zelenina, ananas atd atd... Dame do trouby na 200°C a peceme zhruba 20 minut, dokud okraje lehce
nezezlatnou. V poloviné peceni posypeme strouhanym syrem. Dobrou chut!
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