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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

- Paprika - sladka 1 Spetka
- Hladka mouka 80 g

- Cibule 3 ks

. Cesnek 3 ks

- Rostlinny olej 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety naklepeme, osolime, opeprime, posypeme Spetkou papriky a obalime v mouce. Na oleji
zpénime kostiCky jedné cibule, vlozime kotlety a po obou stranach opeceme dozlatova. Pak priddme
na platky nakrajeny Cesnek a spolecné dopeceme. Mékké kotlety vyjmeme a udrzujeme teplé. Ostatni
cibule rozkrajime na osminky, vhodime na zbyly tuk a za obCasného promichani opékame domékka.
Pri podavani kotlety oblozime pecenou cibuli, prelijeme vypekem a podavame s hranolky nebo
varenymi brambory.
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