Kolinko mnicha Pribika

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 2 ks
- Cesnek 2 ks

- Cibule 2 ks

- Pivo 500 ml

- Rozmaryn 1 ks

- Jalovec 1 ks

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Koleno vykostime podélnym rezem, os$krabeme kiiziCku, vSe posolime, potfeme Cesnekem, jalovcem a
snitkou rozmarynu. VSe pevné srolujeme a upevnime motouzem. Kolena posypeme cibuli pokrajenou
na koleCka, zalijeme pivem a nechdme nékolik hodin odpocinout. Pak peceme ve stredné vyhraté
troubé asi 1 hodinu, a to za ob¢asného otaceni a polévani vypekem, az zlistane jen malé mnozstvi
stavy a kolinko je upecené dozlatova. Podavame teplé i studené k pecivu a s pivem.
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