Syrova rolada

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 6

- Tvrdy syr 500 g

- Vejce 8 ks

. Pept, sul 1 ks

- Velké tavené syry 5 ks

- Kyselé okurky 1 sklenice
- Cibule 1 ks

- Pazitka 1 ks

- Sunka 40 g

- PInotucna hor¢ice 1 1zice
- Flora 1 1zice

Doba pripravy: 55 min
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Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Americké Panenské ostrovy

Pocet porci: 6

Postup:

Do velké misy dame najemno nakrajeny junior, okurky, pazitku, cibuli a vajiCka. Poté dame syry
tavené a floru, osolime a opeprime dle chuti, priddme hor¢ici a zamichdme. Vznikne ndm hmota.
Poté si rozdélime syr na 2 stejné kusy, které vlozime do sacku, mizeme je

Poté ze sacku vysypeme syr, vyvalime na obdélnik, ddme pllku néplné a zarolujeme. Dame do
alobalu a nechédme v lednic¢ce ztuhnout.



