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Suroviny

Porce: 5

- Listové tésto 1 ks

- Cibule 500 g

- Lepsi slanina 200 g

. Zakysena smetana 200 g

- Vejce 2 ks

- Syr200 g

. Pepr, stl, drceny kmin 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 5

Postup:

Listové tésto vyvalime na kruh, ktery je véts$i nez kolaCova forma. Dukladné pritiskneme na dno i na
stény a prebytecné tésto odstranime. Cibuli nakrdjime na vétsi kusy, slaninu na nudlicky a spolecné
smazime ve velké panvi, dokud neni cibule mékka a lehce zlatd. Nechame vychladnout. V misce si
smichame zakysanou smetanu s vejci a dle chuti osolime, opeprime a okminujeme. Vychladlou
cibulovo-slaninovou smés rozprostfeme na tésto a zalijeme vejci se smetanou. PeCeme v predehraté
troubé na 200°C celkem asi 35-40 min. V pulce peceni jesté kola¢ zasypeme strouhanym syrem.
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