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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 platek
. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Horcice plnotucna 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- Tompa 1 sklenice

- Olej 1 ks

- Cukr krupice 1 ks

- Hladkd mouka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety ze stran nakrojime, aby se nam pri smazeni nezkroutily, naklepeme je, osolime, opeprime a
potreme z obou stran horcici smichanou s rozetrenym ¢esnekem. Na rozpalené panvi s trochou oleje
je z obou stran osmazime, pak prilijeme cely obsah tompy, zaklopime a dusime domékka. Béhem
duseni ota¢ime a podle potreby podlévame vodou nebo vyvarem. Pokud se nam bude zdat chut
kyselejsi, muzeme omacku prisladit malym mnozstvym krupicového cukru. Zahustit mizeme trochou
hladké mouky nebo solamylu rozmichaném v malém mnozstvi vody, ale nutné to neni. Pak jesté
nechame kratce provarit, dochutime soli a peprem, je-li treba.

Podévame s bramborem, ryzi nebo téstovinami.
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