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Suroviny

Porce: 4

- Hrach 400 g

- Veproveé kotlety 500 g
- Porek 1 ks

- Brambory 4 ks

- Cibule 1 ks

- Uzena slanina 200 g
- Mrkev 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

. Stl 1 ks

- Pepr cely 1 ks

- Celer 100 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Puleny hrach poradné proplachneme a namocime si jej predem na nékolik hodin do studené vody.
Pak ho v téze vodé dame varit. Nejdrive varime bez poklicky a vzniklou pénu odebereme
nabérackou. Po 10 min prikryjeme a varime dalSich 15 min. Pak do hrnce pridédme kotletu s kosti a
slaninu. Az maso zmékne, vyndame ho a vlozime do hrnce ocCistény a nakrajeny porek, mrkev,
brambory, cibuli a celer. Varime, dokud hrach a zelenina nejsou mékké a nevznikne husta kase. V
pripadé potreby musime kasi v posledni fazi michat, aby se nepripalila, nebo naredit vodou. Nakonec
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kasi dochutime soli, peprem a prolisovanym c¢esnekem a vlozime do ni pokrajené maso z kotlety.



