Hnizda na kotletach
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kotlety 4 ks

- Tvrdy syr 1 ks

- Vejce 4 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks
- Horcice 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety odkostime, narizneme a poradné naklepeme, osolime, opeprime a potreme horcici. Z obou
stran prudce opeCeme a polozime kazdou kotletu na desku, nebo néjaky rovny tacek. Nastrouhame
syr, pokud mozno vice na jemnych nudlickdch a na kazdou kotletu po jejim obvodu utvorime syrovy
tunylek tak, abychom doprostred masa mohli klepnout syrové vejce a aby nevyteklo. Vajicka
pridavame ale az na panvi. Lépe je, kdyz jsou kotlety alespon tri, je mensi pravdépodobnost, ze vejce
vytece. VajiCka osolime, poprt. opeprime a na vétsi panvi s rovhym dnem peceme, dokud se vejce
nezatdhnou asi pul hodiny, nemusi se podlévat, ale muzete aspon malinko.

Podévame s bramborovou kasi, nebo s hranolky, jak kdo mé rad.
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