Hanacke bocek
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. Veprovy bucek 1 kg

- Olomoucké tvaruzky (syrecky) 1 baleni
- Sal 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Paprika 1 ks

- Kmin 1 ks

- Pivo 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do bucku udélame kapsu, vysolime, vypeprime, opaprikujeme a okminujeme. Kapsu naplnime
tvaruzky a uzavieme. BliCek opét na povrchu osolime, opepiime, opaprikujeme a okminujeme. Ddme
do pekacku a podlijeme pivem. Ddme péci do trouby na 200°C asi na jednu hodinu. Pokud tvaruzky
vytecou z kapsy, nic se nedéje. Ochuti tak omacku, kterou po upeceni udélame tak, ze maso
vyjmeme, s0s prohrejeme, vyslehdme a zahustime tmavou jiskou.

Podévame s knedlikem a se zelim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

