Gurmanske pecené veprové maso na pive
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 ks

- Pivo svétlé 10°C 2 dl
- Cibule 200 g

. Cesnek 1 ks

- Tymian 1 ks

. Stl 1 ks

- Kmin 1 ks

- Rajcata oloupana 4 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zhruba 1 kg veprového masa radné osolime, posypeme kminem a tymidnem, vlozime do pekacku a
kolem nasypeme pokréjenou cibuli, rajcata, pokrajeny cesnek. VSe zalijeme pivem, zaklopime a
peceme cca 50-60 minut. Pak odklopime a dopeceme domékka a dozlatova za obCasného otoceni a
podliti pivem nebo vyvarem(vodou).

Podévame s bramborovymi noky, knedliky nebo ¢erstvym pecivem.
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