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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 3 ks

. Cesnek 3 ks

- Rostlinny olej 1 1zice

- Mlety kmin 1 ks

- Mletéa paprika 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Stl 1 ks

- Veprovy bucek prorostly 600 g
- Klobésa - uzena 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Buicek rozkrojime na plat, naklepeme, osolime, opepiime, posypeme paprikou a kminem. Jednu cibuli
a Cesnek nakrajime na drobno a posypeme po platu masa. Pri¢né (na kratsi konec) polozime klobasu,
maso svineme do rolady a prevazeme. Na oleji opeCeme ze vSech stran. Vlozime na pekacis
vypekem, podlejeme horkou vodou, pridame dokola na kolecka nakrajené zbylé cibule a peceme v
troubé do mékka. Podavame nakrajené na platky s brambory.
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