Cuketova pizza

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 350 g
- Sul7g

- Cukrb5g

- Voda 220 ml

- Olivovy olej 200 ml

. Cuketa 1 ks

. Velka cibule 1 ks

. Pepr, stul 1 ks

- Eidam 150 g

- Cesnek 2 strouzek

- Drozdi 2 kostka

- Tymidn, oregano 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 3
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Postup:

Z drozdi, cukru, vlazné vody pripravime kvasek a nechame ho vykynout. Mouku, olej a stl dame do
misy a vmichame kvasek. Nechame asi 30min vykynout.

Mezitim oloupeme cuketu, vynddme seminka a nakrajime ji na platky. Lehce osolime a nechame, aby
se vypotila. Trva to asi 30min. Slijeme vodu a spolec¢né s cibuli podusime chvili na panvi. Dosolime,
opeprime a nechdme vychladnout.

Rajcatové pyré smichame s tymianem, oreganem, peprem a nastrouhanym cesnekem a nastrouhame
syr. Na plech déme pecici papir, rozvélené tésto, které potreme rajcatovym zékladem, poklademe
cuketou a nakonec posypeme syrem. PeCeme ve vyhraté troubé na 220°C 20 minut.



