Domaci preijt
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 400 g
- Veprova jatra 100 g
. Zemle 2 ks

. Cesnek 1 ks

- Nové koreni 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso uvarime do mékka. Hrubé umeleme, priddame jemné umletd jatra a v mléce namocené a
rovnéjz rozemleté zemle. Okorenime a peclivé rozmichame, dle potreby redime ovarovou polévkou.
PeCeme v troubé v pekaci (vymazaném a strouhankou vysypaném).


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

