Domaci pastika
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

;ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova jatra 500 g

- Anglicka slanina 100 g
- Vejce 3 ks

- Sadlo 3 lIzice

. Slehac¢ka 0.251

- Pepr mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do rozemletych jater pridame sédlo, vejce, Slehacku, stl a pepr. V$e dobre vymichame. Formu na
srnci hibet vylozime platky slaniny, vlijeme smés a peceme 45 minut. Podavame s okurkou a
pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

