Cesnekova krkovicka na tymianovych
bramborach
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Suroviny

Porce: 2

- Brambory 600 g

- Tymian 1 1zicka

. Stl 1 ks

- Platky krkoviCky bez kosti 2 ks
. Cesnek 4 strouZek

. Zazvor 1 1zicka

- Olej 1 ks

- Vyvar 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Platky krkovicky naklepeme, po strandch narizneme, aby se ndm pri peceni nekroutily, osolime a
potreme nastrouhanym zazvorem a Cesnekem. Takto je nechdme odlezet a pripravime si brambory.
Pokréjené oloupané brambory ddme do vymazaného pekacku, pridame par 1zic silného vyvaru,
posypeme cerstvymi listky tymianu (Ize pouzit i suSeny), osolime a polozime na né pripravené platky
krkovicky. Zaklopime nebo zakryjeme alobalem, dame do predehraté trouby na 200 stupnu na cca 40
minut. Pak odkryjeme, jestli je tfeba i podlijeme a dopeceme a dopeCeme domékka a do barvy.
Podévame s okurkovym nebo ledovym (hlavkovym) saldtem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Lze zapékat i se smetanou.



