Cesnekova krkovicka na houbach
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 800 g

- Cibule 2 ks

. Cesnek 5 strouzek

. Sul a pepr 1 ks

. Cerstvé houby 250 g

- Solamyl (bramborovy Skrob) 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky masa po stranach narizneme, osolime, opeprime a potreme nastrouhanym nebo rozetrenym
cesnekem. Dno pekacku posypeme pokrajenou cibuli a pokrajenymi, predvarenymi houbami, na
které polozime pripravené platky masa, trochu podlijeme, zakryjeme alobalem nebo poklici a ddme
péct do predehraté trouby na 35 minut.

Pak maso odkryjeme, oto¢ime a dopeceme domékka a dozlatova. Podle potreby podlijeme a na konci
peceni Stavu zahustime Solamylem nebo moukou rozmichanou v trosce vody, dochutime dle potreby
a nechame v troubé jesté kratce probublat. Poddvat muzeme témér s jakoukoliv prilohou.
Zahustovani $tavy neni nutné, zalezi na nasi chuti. Mizeme ji napriklad zjemnit i smetanou.
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