Ceska ¢ina v zupanu ¢inského mandarina
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Suroviny

Porce: 4

- Hrubd mouka 500 g
- Mléko 11

- Vejce 4 ks

- Veprové maso 500 g
- Drozdi 0.25 ks

- Arasidy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Podle vlastni chuti udélejte ¢inu z veprového nebo kureciho masa. Nesmi byt prili§ mnoho stavy,
radéji hustsi smés. Pripravte tésto na palacinky. Bez cukru s kvasnicemi. Po mirném nakynuti
peCeme na panvi. Nechame prvni vrstvu necelou minutu smahnout. Priddme vrstvu ¢inské smeési. Tu
zalijeme dalsi vrstvou omelety. Na mirném ohni opeceme palacinku po obou stranach. Chutné teplé i
studené.
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