Farmarske brambory
Kategorie: Prilohy

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Anglicka slanina 80 g
- Cibule 1 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

- Repkovy olej 2 1zice

. Sl 1 Spetka

- Barevny pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Brambory se slupkou uvarime ve vodé. Poté je oloupeme a nakrajime na ¢tvrtinky a vloZzime na
rozpalenou panev s olejem. Brambory zprudka spolu s najemno pokrajenou cibuli a anglickou
slaninou orestujeme. Dle chuti osolime a opeprime. Panev stahneme z plamene a promichame s
pokrajenou petrzelovou nati.



