Buckové zavitky se zelim
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Suroviny

Porce: 1

. Veprovy bicek 1 ks

. Sual 1 1zicka

- Pepr mlety 1 1zicka

. Cesnek 4 strouzek

- Kysané zeli 1 sklenice
- Anglicka slanina 100 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bucek bez kuze nakrajime na 1 cm silné platky, naklepeme, posolime, opeprime a potfeme
prolisovanym ¢esnekem. Slaninu nakrajime nadrobno a vySkvarime. Na kazdy platek bticku dame
prekréjené kysané zeli, ptl 1ZiCky slaninky i s tukem, a opatrné svineme jako $panélské ptacky.
Poskladame do vymazaného pekace, posypeme jeste kysanym zelim, prip. slaninkou, pokud zbyla,
podlejeme trochou vody a upeceme v troubé.

Podévame s brambory.
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