Buckova rolada IV.
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Suroviny

Porce: 1

. Veprovy bicek 1.1 kg
- Vejce 4 ks

- Vegeta 4 1zicka

. Cesnek 10 ks

- Klobésa 4 ks

- Uzené maso 200 g

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Umeleme bucek, pridame celé vejce, Vegetu, a rozmackany ¢esnek. V$e dobre promichame, priddme
nevarené uzené maso nakrajené na kosticky, mize byt i ze zeber nebo krizovych kosti. Pridame jesté
klobésky, taktéz nakrajené na kosticky a nevarené, abychom zachovali viini a chut uzenin, ktera
prejde varenim do mletého buicku. Trochu osolime, Fadné promichame a smés plnime do sacku, ktery
je na tlaCenku. Zavazeme na obou stranach, a dame varit do kastrolu na necelé 2 hodiny, tak aby
celd Siska byla ponorena ve vodeé.

Na jedné strané SiSky nechdme provazek delsi, abychom ji mohli po vyjmuti povésit, a zespodu
propichédme jehlici, aby vytekla Stava a SiSka bezvadné ztuhla.

Dejte pozor na presoleni kvili uzenindm. Rolada je velmi dobra, at se vam podari.
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