Buckova "mortadela”
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Suroviny

Porce: 1

. Veprovy bicek 1 ks

- Vegeta 1 ks

. Cesnek 1 ks

- Vejce 2 ks

- Kabanos 1 ks

. Cervend paprika 1 ks

. Zelend paprika 1 ks

- Varena vejce 2 ks

- Nakladana kukurice 1 ks

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Bucek vykostime, umeleme. Dle chuti ochutime vegetou, ¢esnekem, peprem..., pridame 2 syrova
vejce, promichéme.

Na kostky cca 1,5x1,5 cm nakrdjime kabanos, na mensi kosticky papriku, na vétsi vajicko uvarené
natvrdo. Priddme 2-3 Izice kukurice. VSe opatrné promichame.

Smés namackame do tlacenkového (radéji uzsiho) streva, pevné zavazeme a varime 1,5-2 hodiny. Po
vychlazeni vyndame ze streva, posypeme mletou paprikou zabalime do mikroténu a ddme do lednice.
Vlozené ingredience vytvori zajimavou mozaiku a je to opravdu moc dobré.
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