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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

. Veprovy bucek 400 g
- Smés

- Sojova omacka 4 lzice
- Vino 3 Izice

- Voda 1.5 dl

. Cukr 1 1zicka

. Stl 1 ks

- Chilli papricky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce varime 8 minut a oloupeme je. Buc¢ek nakrajime na kostky (asi 2x2x2 c¢m). Do kastralku dame
s6jovou omacku, vino, vodu, cukr, stl a chilli (pokud méme papricku, nakrajime ji na drobno). Do
smeési vlozime maso a na mirném ohni varime 15 minut.

Potom pridame vejce, plamen snizime na minimum a za obcasného otoc¢eni vajec varime pomalu jesté
30 minut, dokud z omacky nezustane polovina.

Podévame s ryzi (na 1 porci ddvame k masu 1 vejce).
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