Tvarohovy dort

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Mléko 125 ml

. Ciré zelé 1 ks

- Cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Vanilkovy puding v prasku 2 ks
- Mékky tvaroh 750 g

- Vejce 6 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Filipiny

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky smichdme s tvarohem a mlékem. Pfiddme pudingy, vanilkové cukry a citronovou $tavu. Bilky
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s cukrem vyslehame a opatrné pridame k tvarohové hmoté. Nalijeme do vymazané dortové formy a
peceme na 170°C cca 45 minut. Nechdme vychladnout a poklademe ovocem a zalijeme dle navodu
pripravenym Zelé (pokud pouzijeme kompotované ovoce, zelé pripravime z ovocné stavy).



