
Bramborová omeleta
Kategorie: Pokrmy

Autor: karel.abra

Suroviny
Porce: 2

Olej 2 lžíce●

Cibule 1 ks●

Uvařené brambory 200 g●

Sůl 1 špetka●

Oregano 1 špetka●

Mléko 4 lžíce●

Dětská krupička 2 lžíce●

Vejce 4 ks●

Pažitka 1 lžička●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Na oleji zpěníme na kolečka nakrájenou cibuli, poklademe na plátky nakrájenámi bramborami, které
opečeme. Přidáme sůl a koření, zalijeme mlékem s namočenou krupičkou, a když se mléko odpaří,
doplníme rozšlehanými vejci a dopečeme. Omeletu rozdělíme na talíře a posypeme pažitkou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

