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Suroviny

Porce: 3

- Bataty 800 g

- Uzena slanina 300 g

- Koreni 1 ks

. Stl 1 ks

- Olej 1 ks

. Pecici papir 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Slaninu nakrajime na slabé platky. Bataty (sladké brambory) oloupeme a nakrajime na lodicky nebo
silné hranolky. Dame do misy, zakdpneme malym mnozstvim oleje. Staci jen maliCko, jen tolik, aby
na batatech dobre drzelo kofeni a stl, kterym bataty posypeme dle chuti.

Kazdy hranolek nebo lodicku obalime do slaniny a sklddame vedle sebe na plech s pecicim papirem.
Zakryjeme obdélnikem peciciho papiru nebo alobalu a peceme takto v predehraté troubé na 200
stupnu asi 15-20 minut. Pak alobal sejmeme a dopec¢eme tak, aby byla slanina dozlatova.

Podévame s bramborovou kasi, zeleninovym saldtem nebo dipem dle chuti, nejlépe ze zakysané

smetany.
Lze i grilovat.
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